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新潟のお米専門店 いなほんぽ

〒951-8068

新潟市中央区上大川前通9番町1265番地

TEL：0120-971-823　FAX：025-211-3219

▼ 本リリースに関するお問合せ
 取材依頼、画像貸し出し、何かご不明な点等ございましたらお気軽にお問合せくださいませ。
PR担当　株式会社 Casokdo　五十嵐　洋　　E-mail： igarashi@a-ms2.com
住所：〒141-0033　東京都品川区西品川 1丁目 6番 4号　
TEL : 03-5436-7636　携帯 : 090-1761-1417　FAX : 03-5436-7637

ht tp : / /n i igata - r i ce . com/

《本リリースに関するお問い合わせ》
取材依頼、画像貸し出し、ご不明点などございましたらお気軽にお問い合わせくださいませ。
PR担当 株式会社 Casokdo  五十嵐  洋
住    所  ：〒141- 0033　東京都品川区西品川 1丁目 6番 4号　
E - mail ：igarashi@a-ms2.com　T E L : 03-5436-7636　携 帯 : 090-1761-1417　F A X : 03-5436-7637
※ 上記プレスリリースのほか、さまざまな最新情報はこちらからご覧いただけます。>>  http://a-ms2.com/press/

お米の販売一筋に70年以上の株式会社新潟ケンベイ（本社：新潟県新潟市　代表取締役社長：加藤正作）が運営するお米の通販ショップ
「いなほんぽ」から、ギフト・贈答品に特化したお米のギフトシリーズを発売致しました。感謝をコメた「贈り物米」と気持ちをコメた「仕送り米」の
シリーズはネーミングもさることながら、用途に合わせて色々選べるお米の専門のギフトシリーズになっています。
私たち「いなほんぽ」は、日本の本当の米文化を通して、「ほっ」とするような「気持ち」を届けたいと思っています。新潟自慢の美味しい、本物のコシヒ
カリを私たちが誠実に届けます。

＜特徴＞

１、「新潟産コシヒカリ」の中でもさらに厳選した美味しい
　 「コシヒカリ」だけを全国のお客様にお届けしています

2、無洗米のコシヒカリを使用。便利さ、お得さ、地球環境を考えています
　　　　　　　　　　　　　　　  ※真空パックを除く。

3、大切な方へ「ありがとう」の気持ちをお米に込めて伝えます

外国人も喜ぶ、ブライダル・内祝いへのお返しギフトにもぴったり
感謝をコメたお米の贈りモノ。「感謝米」「寿米」が発売！

丁寧な贈り物には欠かせない、
のし、メッセージカードのサービスを行います。
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製品紹介

大切な方への気持ちを「お米」を送ることで伝えることができます。
離れたところで学んだり、働いたりしている家族へ「応援」の意味で。
おめでたいことがあった時に「祝福」の意味で。
お祝いをいただいたり、日頃の感謝の気持ちを「お礼」の意味で。
つながっていてくれて、「ありがとう」。
そういう気持ちを本物のコシヒカリで、伝えてみませんか？

『寿米』／『感謝米』
おめでたいシーンにはやっぱり魚沼産コシヒカリ。
大切な方へ「おめでとう」が素直に伝わります。
真空パックですので、日持ちがして、薄くて軽い
のでたくさん送るのにも便利です。　
・感謝米：新潟産コシヒカリ　 1合 450円／2合 700円
・寿米：魚沼産コシヒカリ　 　1合 550円／2合 800円

＜大切な方へ「ありがとう」の気持ちを伝えます＞

離れたところで学んだり、働いたりしている家族へ「応援」の気持ち
を込めて、仕送りをしませんか？
お金も良いけど、食べられるもののほうがより気持ちが伝わります。
本物のコシヒカリとビタミン豊富なジュース、遊び心あふれるお菓
子で季節も一緒に伝えます。

『ちょー助かる米』
遠くで離れて暮らす家族への「応援」の気持ちを込めて。
お米をもらった時にどんな気持ちになるか、
いなほんぽのスタッフ皆で考えたお米です。

お米をもらった時の素直な気持ちをそのまま商品にしました。
中身のお米は新潟産コシヒカリの無洗米。
洗う手間が要らず、どんな料理とも相性が良い
さっぱりとした食感のお米です。
・超助米 1合 450円／2合 700円／2合×5 2,560 円/
　　　　2合×10 4,980 円／2Kg 1,350 円（2kgのみ無洗米）

＜がんばろうを伝えよう＞
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＜ショップ情報＞
新潟のお米専門店 いなほんぽ
◆ 〒951-8068　新潟市中央区上大川前通9番町1265番地
◆ TEL　0120-971-823 
◆ FAX　025-211-3219
◆ URL：http://niigata-rice.com/

新潟からあったかいを届ける会社です
私たち「いなほんぽ」は、日本の本当の米文化を通して、「ほっ」とするような「気持ち」を届けたいと思っています。
新潟自慢の美味しい、本物のコシヒカリを私たちが誠実に届けます。
「新潟産コシヒカリ」の中でもさらに厳選した美味しい「コシヒカリ」だけを全国のお客様にお届けしています。おいしいお米で笑顔になる人
が１人でも多くなることを願っています。さらに、全国のみなさんに知っていただきたい新潟の隠れた名産品や季節を感じられる食材もご紹
介します。また、ISO9001取得の自社工場で、より高い品質のお米をお届けするため、多くの手間と時間（“三段階の精米”と“二度の色彩選
別”）をかけています。安心して、本物のコシヒカリをお召し上がりください、ご利用ください。

私たち「いなほんぽ」は、日本の本当の米文化を通して、「ほっ」とするような「気持ち」を届けたいと思っています。
新潟自慢の美味しい、本物のコシヒカリを私たちが誠実に届けます。

＜「いなほんぽ」について＞

○ 新潟からあったかいを届けたい

米どころ新潟。その新潟で育まれた食文化を私たちは全国の皆さんに伝えたいと考えています。
お米にあう加工品や、寒い冬があるからこそ育つ季節の食品、食材が新潟にはたくさんあります。にもかかわらず、
控え目な新潟県人の性格の為か、他の地域には広まっていないものがまだまだ残っています。
そういった品々もいなほんぽはお届けいたします。お米とあわせて、お楽しみいただけると幸いです。

○新潟の食文化を伝えたい
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